Trygg med vad du ater

FAKTA Livsmedelsverket

Sorterar under: Jordbruksdepartementet

Generaldirektor: Inger Andersson

Ansvarig minister: Eskil Erlandsson

Antal anstallda: ca 530, varav drygt 200 inom faltorganisationen for
kottkontroll och granskontrollen

Huvudsate: Uppsala

Regionala enheter: Region Mitt, Region Norr, Region Vastra Gotaland,
Region Ostra Gétaland, Region Sodra Skane och Region Norra Skane for
kottkontroll

Webbplats: www.livsmedelsverket.se

Sakra livsmedel och bra matvanor

Vad vi ater och hur vara livsmedel hanteras ar fragor som beror oss alla i
var vardag. Vi vill vara trygga med att var mat haller god kvalitet, har
hanterats s& att den inte ar farlig att 4ta och ar ratt markt.

Det ar Livsmedelsverket som ar forvaltningsmyndighet for frdgor som
galler livsmedel, inklusive dricksvatten. Verket har till uppgift att i konsu-
menternas intresse arbeta for sdkra livsmedel av god kvalitet, redlig
livsmedelshantering och goda matvanor. | vart uppdrag ingar bland annat
att utarbeta regler inom livsmedelsomradet, utdva, leda och samordna
livsmedelskontrollen, géra undersékningar om livsmedel och matvanor,
gora analyser, utveckla analysmetoder och gora riskbeddmningar inom
livsmedelsomradet.

Gemensam lagstiftning inom EU

I dag ar i stort sett all lagstiftning om livsmedel gemensam inom hela EU.
Sverige kan inte bestamma regler pa livsmedelsomradet p& egen hand,
utan reglerna tas fram i samarbete mellan medlemsstaterna. Livsmedels-
verket deltar i detta arbete.



Egenkontroll

| lagstiftningen ar det tydligt att det ar féretagens ansvar att livsmedlen
ar sakra. Féretagaren utarbetar ett system for rutiner och kontroll, ett
egenkontrollprogram, som ar anpassat till verksamheten. | den offentliga
kontrollen granskar och bedémer livsmedelsinspektdrerna sedan om egen-
kontrollen sakerstaller att verksamheten uppfyller malen i livsmedels-
lagstiftningen.

Offentlig kontroll

I Sverige finns drygt 65 500 livsmedelsforetag. Det ar allt ifrdn sma kios-
ker till stora livsmedelsindustrier och alla star under kontroll av antingen
Livsmedelsverket, lansstyrelserna eller kommunerna. Livsmedelsverket har
idag kontrollansvar for cirka 600 livsmedelsanlaggningar, bland annat
slakterier, styckningsanlaggningar, storre anlaggningar for kott-, mjolk-,
fisk- och aggprodukter, aggpackerier, tag, flyg, vin- och spritanlaggningar
och andra stdrre anlaggningar.

De flesta livsmedelsanlaggningarna star under lokal kontroll, dvs. det ar
kommunens miljoé- och halsoskyddsfdrvaltning som utfér den offentliga
kontrollen. Det handlar mest om anlaggningar som storhushall (t.ex.
restauranger, sjukhuskdk och skolkdk), konditorier, butiker, gatukdk och
grossistforetag. Dricksvattenkontrollen utfors ocksa av den lokala
kontrolimyndigheten.

Den regionala kontrollen utférs av lansstyrelserna och den verksamhet
som de kontrollerar &r sa kallad primarproduktion. Exempel pa primar-
produktion ar odling och skord av frukt, gronsaker och spannmal, uppfod-

ning av djur och mjélkning, dessutom jakt, fiske och barplockning.

Vad kontrolleras?

Kontrollen av livsmedelsforetagen ar ett av Livsmedelsverkets framsta
verktyg for att uppna malen om sadker mat och redlig livsmedelshantering.
Vid vara kontroller av livsmedelsforetag tittar vi bland annat pa foreta-
gens rutiner for reng6ring, skadedjursbekdmpning, personlig hygien,
personalutbildning och underhall av lokaler och utrustning. Vidare kontrol-
lerar vi markning av varor i olika projekt. Kontrollerna kan vara anmalda
eller oanmaélda och omfatta olika delar av lagstiftningen for den aktuella
verksamheten.

En stor uppgift som verket har ar
att besikta samtliga djur fore slakt
och kott efter slakt. Syftet med
granskningen ar att upptéacka
sjukdomar som kan innebéra risk
for manniskors eller djurs halsa.

R
z

Vid granskontrollstationerna kon-
trollerar vi ocksé livsmedel fran
tredje land for att sakerstélla att
de ar sakra fér konsumenterna.

Livsmedelsverket tar dven fram
kontrollprogram for kontroll av
bekampningsmedelsrester i frukt
och gronsaker och for rester av
veterinarmedicinska lakemedel i
animaliska livsmedel. Vi vidtar
atgarder nar gransvarden
overskrids och sammanstéller och
publicerar resultaten av kontrollen.

Varje djurkropp besiktas efter slakt.



Sanktioner

Om man vid kontrollen konstaterar brister vid en anlaggning uppmanas
foretaget att atgarda dem. Darefter kan det kravas uppfoljande kontroll.
For sddan extra kontroll far foretagaren betala myndighetens faktiska
kostnader, men avgiften ar inte nadgon sanktion.

Om det vid senare uppfoljning visar sig att inga eller otillrackliga atgarder
har vidtagits kan sanktioner bli aktuella. Sanktionerna ska vara kraftigare
vid mer allvarliga och/eller upprepade brister &n vid mindre brister och kan
besta av:

- kvarhallande av produkter

- tillbakadragande av produkter som redan ar ute pa marknaden

- att foretagets stangs

- godkannandet anlaggningen aterkallas tillfalligt eller permanent

- férelaggande och vite

- destruktion av produkter

Information och stod

En viktig uppgift for Livsmedelsverket ar att stédja de lokala och regio-
nala kontrollmyndigheterna. Vi utarbetar vagledningar for kontrollarbetet,
erbjuder viss utbildning for livsmedelsinspektdrerna och svarar pa fragor
via e-post och telefon. Vidare har vi en sarskild webbplats med fokus pa
den kommunala och regionala kontrollen, www.livsteck.net, dar vi publi-
cerar information och svarar pa fragor.



